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Najczesciej faczy sie dwie a nawet trzy odmiany
wina. Moze powsta¢ w wyniku wspdlnej obrébki
réznych odmian winogron, czy tez przez potaczenie
rmutdéw, moszczow réznych odmian lub przez
polaczenie juz gotowych win. Celem wymieszania
jest osiggniecie nowej struktury, harmonii
i zwiekszenie jako$ci samego wina.
Wszystkie odmiany charakteryzuja si¢
konkretng nadwyzka lub brakiem kwasow,
sacharydoéw, ekstraktu oraz aromatu.

Tak mozna zréwnowazy¢ sensoryczne
cechy koncowego wina. Odpowiedna
temperatura do podawania to 9-11 °C
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Korunovacné white - 1,0 8588006361223 8588006361230
semi-sweet
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WAGA BUTELKI WAGA KARTONU WAGA PALETY
1,5 kg 18,3 kg | 750 kg
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