MODRY PORTUGAL

Odetien ¢ervenej farby vina zodpoveda velkosti tirody,
ale vzdy je menej intenzivny ako u Svatovavrineckého.
Mladé vino Modrého Portugalu ma jemnd
kvetinovu vonu, ktora je nesmierne prijemna,

a ak je podporovana mladistvou harméniou vina,
potom zvadza k opakovanému dusku. Pri zreni vina
sa objavuje vona cerstvého sena. Pouzitim zvlastnej
technoldgie, tzv. Karbonickej maceracie, mozno
z Modrého Portugalu vytvorit velmi prijemny typ
mladého cerveného vina. Tento druh sa obdas vyuzival
ku spajaniu s vinom Frankovky, aby sa dosiahlo
rychlejsie zrenie a zjemnila sa tvrdost kyselin
a trieslovin Frankovky. Podavame
pri teplote 12-14 °C.




KLUCE - SUCHE

ODRODA OBJEM V LITROCH

EAN KARTONU

Merlot 0,75 8588007332888 8588007687131
Modry Portugal 0,75 8588007332864 8588007687117
Cabernet Sauvignon 0,75 8588007332871 8588007687124
Pinot Gris 0,75 8588007332826 8588007687070
Miiller Thurgau 0,75 8588007332840 8588007687094
Rizling Vlassky 0,75 8588007332857 8588007687100
Veltlinske Zelené 0,75 8588007332833 8588007687087
Biele vino 0,75 8588007332192 8588007332253
Cervené vino 0,75 8588007332208 8588007332260
Ruzové vino 0,75 8588007332215 8588007332277

KUSOV V KARTONE

KAR. PALETE

100

KARTONOV NA VRSTVE

25

KUSOV NA PALETE

600

VAHA FLASA

1,17 kg

VAHA KARTON

7,19 kg

140

rozmer v cm

VAHA PALETA

745 kg
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