svacovaclavske

Najcastejsie sa sceluju dve az tri odrody.
Moze vzniknut spracovanim réznych odrod hrozna
spolu, ¢i spojenim rmutov, mustov odrdd alebo
aj scelenim uz hotovych vin. Cielom namiesania
je dosiahnutie novej trukttry, harmonie a zvySenie
kvality samotného vina. Kazda odroda
je charakteristicka konkrétnym prebytkom alebo
nedostatkom kyselin, cukrov, extraktu ¢i aromatiky.
Takto sa daju vyvazit senzorické vlastnosti
vysledného vina. Odportcana teplota
na podavanie je 9-11 °C
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SVATOVACLAVSKE

ODRODA OBJEM V LITROCH EAN EAN KARTONU
Svatovaclavské biele 1,0 8588007687605 8588007687612
Svatovaclavské Cervené 1,0 8588007687728 8588007687735

KUSOV V KARTONE KAR. NA PALETE KARTONOV NA VRSTVE KUSOV NA PALETE

6 95 19 570

172

30,8 o8

rozmer v cm

VAHA FLASA VAHA KARTON VAHA PALETA

1,5kg 9,2 kg | 900 kg
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